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tramontabili, al primo posto c'¢ la Cerveceria Catalana, che de-
tiene il record tra i locali sempre di moda, come dimostra la coda
perenne. Non si puo prenotare, ma & necessario iscriversi nella
lista d'attesa e armarsi di pazienza, anche se sono molto veloci e
quindi l'attesa non ¢ mai troppo lunga. Combina piatti da tene-
dor (vuol dire forcherta in spagnolo). cioé da mangiare con le po-
sate, e tapas indimenticabili anche TapaC24, l'ultimo progetto
(dopo il ristorante e bar di rapas Comerg 24, nel quartiere del
Born) del celebre cuoco Carles Abellan, che ha peraltro appena
pubblicato un libro di ricette intitolato proprio Las tapas de Come-
r¢ 24. Molto apprezzate sono anche le tapas asiatiche del Dos Pa-
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lillos, recentemente aperto da Alberr Raurich, che fu per quasi
dieci anni capo chef del ristorante El Bulli di Ferran Adria. Lo ac-
compagna, in questa nuova avventura, sua moglie, la sommelier
giapponese Tamae Imachi, che ha preparato una selezione di te,
saké e vini di agricoltura biodinamica per accompagnare un'offer-
ta di 25 tipi di rapas (da non perdere il pane cinese al vapore ripie-
no di maiale arrosto, I'involtino di pollo ruspante e il fegaro di
pescatrice al vapore) e cinque dessert, nella zona bar. Un menu
gastronomico & invece proposto nell'elegante barra asiatica, dove
si mangia di fronte (o quasi dentro) alla cucina, guardando i cuo-
chi che preparano sushi e servono deliziosi dim sum, tempura,
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